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Mini Croissant con Tartar de Atún
(unidad por comensal)

Croqueta de Jamón Ibérico
(unidad por comensal)

Tomates de Temporada con PilPil de Romero y Huevas de Mujol
(un plato cada tres comensales)

Arroz Meloso con Pulpo y Gambón
(un plato cada tres comensales)

MENÚ

La bebida, que acompaña al menú, está incluida en el precio 
y comenzará con el servicio de comida

(las bebidas previas y posteriores a la comida no están incluidas) 

Tinto Azpilicueta
D.O. Ca Rioja“12 meses en barrica”

Blanco K-Naia
Rueda “Verdejo”

BEBIDA

Brownie Tibio con Vainilla
o

Torrija Caramelizada con Helado de Leche Merengada

POSTRE

SIBARITA 1
sentado con segundos individuales

Tartar de Salmón con Tres Mostazas y Chips Vegetales
o

Canelón Crujiente de Rabo con su Jugo y Gratín de Idiazábal

SEGUNDOS

57 euros



Cangrejo de Concha Blanda sobre Pan Bao
(unidad por comensal)

Maki de Pera Japonesa, Fresa y Langostinos
(un plato cada tres comensales)

Berenjenas en Tempura con Humus Cítrico y Miel de Caña
(un plato cada tres comensales)

Burrata con Tomatitos Asados y Aceite de Albahaca
(un plato cada tres comensales)

MENÚ

La bebida, que acompaña al menú, está incluida en el precio 
y comenzará con el servicio de comida

(las bebidas previas y posteriores a la comida no están incluidas) 

Tinto Azpilicueta
D.O. Ca Rioja“12 meses en barrica”

Blanco K-Naia
Rueda “Verdejo”

BEBIDA

Brownie Tibio con Vainilla
o

Torrija Caramelizada con Helado de Leche Merengada

POSTRE

SIBARITA 2
sentado con segundos individuales

Tartar de Atún Rojo
o

Presa Ibérica con Arroz de Coco Asado en Hoja de Plátano

SEGUNDOS

62 euros



Soldadito de Pavía
(unidad por comensal)

Nigiri Frito de Steak Tartar con Huevo de Codorniz
(unidad por comensal)

Mortero de Guacamole en Molcajete de Piedra con Toque Picante 
y Totopos Caseros

(un plato cada tres comensales)

Tartar de Salmón con Tres Mostazas y Chips Vegetales
(un plato cada tres comensales)

MENÚ

La bebida, que acompaña al menú, está incluida en el precio 
y comenzará con el servicio de comida

(las bebidas previas y posteriores a la comida no están incluidas) 

Tinto Azpilicueta
D.O. Ca Rioja“12 meses en barrica”

Blanco K-Naia
Rueda “Verdejo”

BEBIDA

Brownie Tibio con Vainilla
o

Torrija Caramelizada con Helado de Leche Merengada

POSTRE

SIBARITA 3
sentado con segundos individuales

Lubina a la Donostiarra con Tirabeques y Arbolitos Verdes
o

Chuletón de Vaca Madura. Simmental Nacional
con Patatas y Piquillos

SEGUNDOS

67 euros



WWW.RITASIBARITA.COM

•  Todos los menús incluyen bebidas durante el servicio de comida 
(vino blanco, vino tinto, cerveza y refrescos).

•  Las consumiciones previas a la comida o cena no están incluidas. 
Pueden pagarlas tus invitados al momento de pedirlas o, si lo prefieres, 
puedes abonarlas tú al final de la celebración.

• ¿Quieres añadir 30 minutos más de bebidas? 5€/pax.
• Puedes incluir medio cóctel de bienvenida por 5€/pax.
• Si prefieres otro vino para acompañar el menú...
 

 BLANCOS
Terras D.O. Cigarrón (Godello) 2€/pax.

Javier Sanz D.O. Rueda 3€/pax. 
Habla de Ti (D.O. V.T Extremadura) 4€/pax.

TINTOS
Habla del Silencio D.O. V.T. Extremadura 2€/pax.

Carmelo Rodero 9 meses D.O. Ribera del Duero 3€/pax.
Marqués de Murrieta D.O.C. Rioja 5€/pax.

• Para los golosos, puedes convertir el postre en individual por 3€/pax.
• Tenemos unas tartas bien bonitas para colocar las velas por 40€.
• Todos los menús incluyen café. No incluyen licores.
•  Para los peques tenemos un menú infantil

Milanesa Napolitana con Patatas Fritas y Croquetas de Jamón con bebida 
y helado de postre 18€

•  Si tu evento es de día podrás disfrutar del espacio hasta las 19,00 horas, 
si es por la noche podrás disfrutar de Rita Sibarita hasta el cierre.

•  Para formalizar la reserva pedimos el pago del 25% del total. El resto será 
abonado el mismo día de la celebración en el local.

•  No disponemos de parking privado pero se aparca fácilmente en la zona.
•  ¿Tu celebración es sorpresa? Es importante que nos lo digas para que todo 

salga genial.
 • Los eventos que se celebran en la terraza se aplica un 10% adicional.




